
Assortiment de charcuterie 12 € ....................................................................................................

Duo Fromage et charcuterie 17 € ...................................................................................................

Petite friture, sauce tartare 12 € ......................................................................................................

Apéro Fondue ( Suisses ou Savoyarde ) 100g par personne ( 2 personnes minimum) et 
charcuterie 15€.............................................................................................................................
                                                                         
Planche découverte à partager ( sélection de produits de la carte )
……………………………………………………………………………….. 24€ 

 Les Huitres  

Bouzigues ou Marennes Oléron, selon arrivage
Les 6 10 € ......................................................................................................................................
Les 12 17 € ....................................................................................................................................

Le bouquet de Crevettes rose, sauce Tartare 13 € ........................................................................

Las Tapas



     Petits farcis Niçois au jus de romarin 13 €......................................................................................

    Duo de Foie Gras 16 € ....................................................................................................................
Au porto & truffé, Chutney pomme granny et pain d’épice  

Ravioles au cèpes, gratinées au parmesan 14 €............................................................................

NOS SALADES                                                                                            L.        XL

Salade de la mer…………………………………………………………………………10 €    16 €
Gambas tiède marinées au basilic, saumon fumé maison, salade verte, tomates confites, 

oignons

Salade Paysanne…………………………………………………………………………10€     16 € 
Salade verte, oeuf poché, lardons, magret fumé, croutons, champignons de Paris, oignons, 
tomates 

Nos entrées



 

Toutes nos viandes sont d’origine France & UE

Pièces du Boucher, selon l’ardoise des suggestions

Magret de Canard, sauce pain d’épice balsamique, 
petits légumes et écrasé de patate douce 25€ .............................................................................

Côte de Boeuf au beurre noisette & romarin :
Pour une personne,400-450 G 33€...............................................................................................
Pour deux personnes, 1KG sauce gorgonzola et poivre 70 €.......................................................

Burger montagnard, frites, salade 19€ ...........................................................................................
Boeuf, bacon, raclette, tomates, oignons, pickles (possibilité Cheddar a la place du brezain)

NOS TARTARES

Tartare de Boeuf Charolais, classique 21€ ....................................................................................
Frites, salade

Tartare de Boeuf Charolais, au magret fumé, gorgonzola et noix 22€ ...........................................
Frites, salade

Nos Viandes

L        XL



Filets de Perches de Lac, frites, salade 28€ ..................................................................................

(Beurre blanc citronné, Persillade, Meunière, Vin blanc échalotes, pistou (basilic, pignons, ail)

Seiche entière en persillade, légumes et quinoa noir 24€ ............................................................

Risotto Vénéré aux fruits de mer frais, crème citronnée au basilic 
…………………………………………………………………………………….25€

Poissons du Lac ou de Mer, selon l’ardoise des suggestions

Sur commande, plateau de fruits de mer et poissons de mer de 2kg & plus
 

      Servi jusqu’à 10 ans. 12€.................................................................................................

Sirop ou jus de pommes, oranges ou ananas
Steak haché , Filets de Poulet panés aux multi grains ou Filets de Perches 
Accompagnements : frites, légumes ou pâtes
Boule de glace ou Madeleines maison et sauce chocolat

Nos Poissons

Pour les enfant



SPECIALITES ASIATIQUES

Entrée 
Tataki de Boeuf aux sésames, sauce asiatique maison ………………………………………..15€

Plats 
Wok de Poulet 21€ .........................................................................................................................
Nouilles, poulet, légumes, sauce  soja, cacahuètes

Wok de Gambas 21€ .....................................................................................................................
Nouilles, gambas, légumes, sauce  soja, cacahuètes

COTE FROMAGE … 

Reblochonnade 22€               ......................................................................................................................
Reblochon, lardons, oignons, pommes de terre, charcuterie

Fondue 200G par personne ( 2 pers min) pommes de terre et charcuterie 
- Suisses 24€................................................................................................................................
- Savoyarde                                                                                                                            23€

Pour les Végétariens , Veggan, n’hésitez pas à nous demander ce que nous pouvons adapter en 
fonction de nos plats  



Notre sélection de trois fromages 7€ ...........................................................................................

Tous nos desserts sont faits maison

Nems au Toblerone , banane flambée au grand Marnier 7 € ........................................................

Tarte du moment 7 € .....................................................................................................................

Tiramisu classique …………………………………………… 7€....................................................

Profiteroles ( choux et boule de glace, sauce chocolat, chantilly )                                         7€

Café gourmand 10 €.......................................................................................................................

Le Fromage

Nos desserts


